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Coperto € 2.00 ?

LE
SFIZIERIE
Stuzzichino misto della casa (polpette, pittule, panzerotti ) * € 6,00
PoKer misto* (mozzarelline fritte, olive ascolane, calzoncini, arancini di riso) € 6,00
Bruschette miste - € 6,00

Fantasia di Mare* (per2persone ) € 16,00
Insalata di mare ] € 10,00
Gambert* in crosta dorata. ... € 10.00
Pepata di cozzeevongole .. € 8.00
Fantasia di Terra (per2persone ) ... € 14,00
SALUMI E FORMAGG|
Tagliere salumi e pormaggi locali (per 2 persone) . € 14.00
Mozzarella dibufala .. € 8.00
Caprese sfiziosa ... € 7.00
Prosciutto Crudo e Melone £ 700
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*Prodotto surgelato

CPer qualsiasi informazione su sostanze e allergeni & possibile rivolgersi al responsablle)




PRIMI PIATTI DI MARE

Risotto gamberi*, menta e limone (min. 2 porziont) ... € 10,00
Trofiette ai sapori di mare* € 10,00
Ravioli* Duchessa .. € 10,00
Troccoli con colatura di alict e pistaccht ... € 10,00

PRIMI PIATTI DI TERRA

Scrigni* con pesto di fagiolini, pomodorinieolive € 10,00
Paccheri con specR, zucchinaenoct . € 9.00
Orecchiette tricolore (pomodoro, cacioricotta e basilico) € 8,00
SECONDI DI PESCE
Grigliata di pesce (gamberoni, trancio di spada e filetto di branzino)*_._._€ 15,00
Frittura Duchessa (calamari, gamberetti)* € 13,00
Straccetti di Seppia* arrosto con tortino di patate_ ... € 10,00
Spiedini di rana pescatrice* in crosta di mandorle € 10,00
Filetto di ombrina* al limone ... € 10,00
SECONDI DI CARNE
Arrosto Misto (salsiccia, spiedino, capocollo, fettina di pollo). ... € 10,00
Tagliata di manzo con pomodorini, grana e rucola ... € 15,00
Sfizioso Duchessa (bombetta, salsiccia radicchio e provola, golosini,
Pagottino di pollo, polpettone) ... € 10,00
Filetto di manzo al pepeverde ... €15.00
Turcinieddri (involtini d'agnello) al pz. €150
CONTORNI
Patatine Pritte X € 3,00
Patate al Pormo € 4,00
Insalata verde € 2,00



| 4

PIZZE
1. Marinara (pomodoro, aglio, origano) € 3,00
2. Margherita (pomodoro, mozzarella) ... € 4,00
3. APPettati misti (pom, mozz, salame picc, cotto, crudo, speck) € 9,00
4. Boscaiola (pom, mozz, porcini, chiodini, rucola) € 8,00
5. Bufala (pom.,mozz.,mozz. di bufala e basilico) ... € 8,00
6.  Capricciosa (pom.mozz., funghi, carciofi, cotto, olive, salame) € 9,00
7.  Contadina (pom., mozz., melanzane, zucchine, peperoni) ... . € 7,00
8.  Crudo (pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo). ... € 6,00
9.  Diavola (pomodoro, mozzarella, salame piccante) ... ... € 5,00

10. Duchessa (pom, mozz, filetto di manzo, porcini, scamorza, rucola, € 10,00
olio tartufato.)

1. Frutti di mare (pomodoro, mozzarella e frutti di mare) € 9,00
12.  Funghi ( pomodoro, mozzarella, funght) ... € 5,00
13.  lago (pomodoro, mozzarella, porcini, bresaola, rucola, grana) _________. € 9,00
14.  Mari e Monti (pomodoro, mozzarella, porcini, gamberetti) ... € 8,00
15.  Mario (pomodoro, mozzarella, crudo, grana, rucola) ....................___. € 8,00
16.  Napoli (pomod., mozzarella, acciughe, capperi, olive nere) ..._.....__.__.. € 6,00
17.  Pancetta e chiodini (pomod., mozzarella, pancetta e chiodini) ... € 6,00

N.B. Per velocizzare il servizio, le pizze non possono essere divise in 2 piatti
né subire variazioni.
Costo della pizza piccola € 1,00 in meno
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PIZZE

18.  Parmigiana (pomod., mozz. melanzane, cotto,grana) € 7,00
19  Prosciutto (pomod., mozzarella, cotto).................... € 5,00
20. Prosciutto e Funghi (pomod., mozzarella, cotto e Punghi) ................... € 6,00
21 Quattro 3tagioni (pomod., mozz., cotto, funghi, carciofi, olive) .......__. € 8,00

22. Quattro Formaggi (pomod., mozz. emmenthal, gorgonzola., parmig.) € 7,00

23 Riccardo (pomod., mozz. wurstel, patatine)-----.........__ € 6,00
24.  Salame (pomodoro, mozzarella, salame) - € 5,00
25.  Salsiccia fresca (pomodoro, mozzarella, salsiccia fresca) ... € 6,00

26. Siciliana (pom., mozz., grana, aglio, pom. fresco, ruc., orig., olio picc)... € 8,00

27.  Speck (pomodoro, mozzarella, specR) ... € 6,00

28. Tonno e Cipolla (pomodoro, mozzarella, tonno e cipolla ) ---------------- € 6,00
PIZZE BIANCHE

29. Estate (mozzarella, pomodoro fresco, rucola) ... € 6,00

30. Fumo (mozzarella, radicchio, speck, scamorza affumicata) . € 8,00

31.  Noci (mozzarella, mozz. di bufala, noci, panna, grana ) ... € 9,00

32. Raffinata (mozz. mozz. di bufala, speck, pom. Fresco, rucola)...... € 10,00

33 Salentina (mozz., salsiccia fresca, rape) (se disponibile) .........._... € 7,00
PIADINE

34.  Caprese (piadina, mozz. di bufala, crudo, pom. fresco, rucola, grana) ... € 10,00

35. Crudaiola (piadina, pom. fresco, mozz. fresca, prosciutto crudo) .............. € 7,00

36. Matilde (piadina, fior di latte in cottura, pomod. fresco, rucola) € 7,00

N.B. Per velocizzare il servizio, le pizze non possono essere divise in 2 piatti
né subire variazioni.
Costo della pizza piccola € 1,00 in meno
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A

BEVANDE
Acqua Naturale It 1,00 . € 1,50
Acqua Frizzante lt 1,00 . € 1,50
Aranciatacl 33 € 2,00
Aranciata It 1,00 € 3,50
CocaColacl33 € 2,00
Coca Cola It 1,00 € 3,50
Vino rosato IGT It (produzione propria) ... € 5,00
Vino rosso IGT lt (produzione propria) .- € 5,00

- BEVANDE ALLA SPINA

Vino Caviro Chardonnay frizzante t 05 ... € 5,00

Vino Caviro Chardonnay frizzantelt10...._______ € 9,00 Vino Bianco
A
Stow 0, we

Birra Moretti Ricetta Originale TIPOLOGIA: Lager

COLORE: Paglierino  FERMENTAZIONE: Bassa
GRADAZIONE ALCOLICA: 4,6% VOL
GQU3TO: Delicatamente Maltato

Birra capostipite della celebre famiglia birraria italiana che ha avviato la sua
produzione nel 1859 proprio con questa ricetta. Il pamoso "Baffo Moretti" e nel
tempo diventato un'icona popolare, ma la birra & sempre rimasta quella. Un classico
senza tempo che non stanca mai.

FORMATO 20 cl € 2,50 40 cl € 4,00 1,5 L € 14,00
BEVI RESPONSABILE Agriturismo
Masseria

LA DUCHESSA



BIRRA IN BOTTIGLIA

Birra Moretti La Rossa TIPOLOQIA:E:

COLORE: Ambrato FERMENTAZIONE: Alta
GRADAZIONE ALCOLICA: 7,2% VOL
GQU3TO: Maltato con toni speziati

E la birra pilt rotonda e morbida della gamma prodotta da Birra Moretti. Il suo gusto inconfondibile
e ottenuto grazie a un "colpo di fuoco" a 105° C con cui i mastri birrai trasformano l'orzo in puro
malto. Il risultato e il tipico colore brunito di questa birra e il suo gusto con sentori di caramello
e liquirizia.

FORMATO 33 cl € 3,00

Birra Moretti Filtrara a freddo T IPOLOQIA:E:)

COLORE: Paglierino brillante FERMENTAZIONE: Bassa
GRADAZIONE ALCOLICA: 4,3% VOL
GQUSTO: Fresco, dissetante, bilanciato dall'amarezza gradevole

Crazie al processo di filtrazione a freddo, la birra viene portata a basse temperature,
sotto gli zero gradi (-1°C) prima di passare il filtro, in modo da esaltare al meglio la purezza,
l'eleganza del gusto e l'aspetto cristallino e brillante.

FORMATO 33 cl € 3.00

Birra Ichnusa non filtrata T |POLOQ|A:@: _ﬁ.ﬁ

| " Ichnusa
COLORE: Dorato e luminoso FERMENTAZIONE: Bassa L e
GRADAZIONE ALCOLICA: 5,0% VOL ﬁ ﬁ

GUSTO: Aromaticita unica, con dolcezza dei malti equilibrati

Ichnusa Non Filtrata presenta un colore dorato e luminoso dovuto alla presenza, in ricetta, sia
di malto d'orzo chiaro che malto d'orzo caramello. La piacevole velatura presente e dovuta al
fatto che, non essendo filtrata, la birra presenta l'opalescenza conferita dai lieviti rimasti in
sospensione. Questi lieviti resistono infatti al naturale processo di decantazione nei tini di
fermentazione.

Un blend di luppoli selezionati equilibrano la dolcezza dei malti conferendo un’aromaticita unica.
All'olfatto, Ichnusa Non Filtrata regala delicate sensazioni erbacee e note di frutta gialla e
albicocca che accompagnano un piacevole fragrante ricordo di crosta di pane.
In bocca ha una buona bevibilita, e morbida, corposa ed equilibrata: la nota amara, in chiusura,
e lieve e moderata.

FORMATO 50cl € 4,00



VINI IN BOTTIGLIA X

PAOLOLEO
{_Z'{MM{WA??K

BIANCO
BIANCO - IRONICO Frizzante cl. 75 Cantine PAOLOLEO

Ironico si offre brioso e Pragrante, ricco di profumi classici dei due vitigni, chardonnay e malvasia
bianca, messi insieme, in linea con la filosofia aziendale di proporre vini piacevoli, diretti, immediati,
di elevata bevibilita. La manifestazione gustativa, impostata sulla vivace ed effervescente energia

delle bollicine e degli aromi, prolunga maggiormente la sua compagnia

ZONA DI PRODUZIONE: Brindisi e comuni limitropi. €@:
VARIETA Chardonnay - Malvasia Bianca di Lecce. Alcool 11%

NOTE DI DEGUSTAZIONE: Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli, perlage fine e resistente;
profumo intenso, di frutta fresca e mela verde; gusto fresco, giustamente acido, armonico e persistente.
ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Consigliato come aperitivo e su piatti di pesce e crostacei.

Servire fresco ad una temperatura di 8° C.

BIANCO - CALALUNA FIANO Puglia IGP cl. 75 Cantine PAOLOLEO

Di origini controverse e misteriose il Fiano & ad oggi uno tra i vini bianchi pil prestigiosi del Sud. E
un vino di grande eleganza e singolare personalitd, sebbene la sua ascesa nel gotha dei vini sia
recente. Le sue radici sono antichissime e gloriose, risalenti addirittura al Medioevo in cui visse una
stagione d'oro che lo porto sulle tavole di re ed imperatori.

Oggi l'area di produzione é prevalentemente diffusa in Irpinia ma anche la Puglia risulta particolarmente
vocata a questa tipologia di produzione con il suo terreno magro, ricco di Sali minerali, elementi
fondamentali per la produzione di uve e vino. Il nome Mariluna vuole richiamare fugaci e romantici
incontri al calar del sole quando "vi prende il vento e ormai siete del mare mentre su di voi veglia la

Luna”l

ZONA DI PRODUZIONE: In Puglia nell'area del Salento, in provincia di Brindisi. @
VARIETA: Fiano. Alcool 13%

NOTE DI DEGUSTAZIONE: Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli; il profumo ¢ intenso di
frutta tropicale come melone e banana, con sentori di agrume che ricordano il pompelmo. Al palato
e equilibrato, con una buona acidita e lunghezza.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Indicato per piatti a base di crostacei, pesce e frutti di mare. Si
abbina molto bene anche con piatti a base di carni bianche e formaggi.

Va servito ad una temperatura di 12 °C.

NUMEN Chardonnay Salento IGP cl. 75 Cantine PAOLOLEO € 20,00

E uno dei vitigni pitt dippusi al mondo. E praticamente presente in tutta l'ltalia ed & stato oggetto di
particolare interesse in Puglia ove & abbastanza diffuso nelle diverse province. La vinificazione ben
curata, specialmente in purezza, consente di ottenere vini di elevato livello qualitativo, aventi profumi
fruttati di grande finezza, che evolvono verso bouquet molto piacevoli dopo la fase di affinamento.
Condizione fondamentale per l'ottima riuscita di Numen é la giusta maturazione delle uve, la raccolta,
che viene fatta nelle cassette da 5 Rg, il periodo di preappassimento dove si concentrano le sostanze
contenute nella polpa. La pigiatura e la pressatura devono rispettare l'integrita della buccia per una
migliore macerazione in pressa, che dura 8-9 ore a una temperatura di 10 °. Il mosto, separato dalle
parti solide, viene chiarificato e poi inoculato con lieviti selezionati per la fermentazione alcolica che
avviene in barriques di rovere americano e francese. A fine fermentazione il vino & lasciato a contatto
con le Pecce, le quali vengono periodicamente rimescolate alla parte liquida attraverso un'operazione
chiamata "batonage”. Si aumenta in questo modo la struttura e la rotondita del vino, merito delle
sostanze rilasciate dai lieviti.

ZONA DI PRODUZIONE: 3alento, a sud-ovest della provincia di Brindisi, ad 1 km dal Mar Adriatico.
VARIETA Chardonnay. Alcool 14%

NOTE DI DEGUSTAZIONE: Colore giallo paglierino; bouquet intensamente fruttato di pesca e albicocca;
gusto pieno e rotondo, equilibrato e persistente.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Accompagna piatti di pesce e formaggi stagionati

Va servito ad una temperatura di 12/14° C.

Agriturismo
Masseria @BEVI RESPONSABILE
LA DUCHESSA



VINI'IN BOTTIGLIA
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ROSATO . . PAOLOLEO
GRECIA ROSE Negroamaro Salento IGP cl. 75 Cantine PAOLOLEO Chotts s posg

Nel cuore del Salento vive un’area di origine ellenica, la Grecia Salentina, luogo in cui gli elementi
naturali si toccano e si mescolano, di sale, di vento e di mare, in cui l'acqua, come la cultura, scorre
in un reticolo sotterraneo invisibile agli occhi di chi non sa cercare e ascoltare. | 9 comuni che la
rappresentano sono in realta cid che rimane di una grecita piu vasta che ha profondamente influenzato
e che ancora caratterizza l'intera cultura dei salentini. Grecla Rose vuole celebrare questa area ellefona
del Salento, perché come la cultura possa lasciare nel bicchiere un segno indelebile nella memoria! Un
vino che racconta, attraverso le sue origini, il profumo floreale ed il suo colore intenso e brillante, la
propria identita di vino di grande qualita e versatilita, per entrare nel cuore di chi lo beve suscitando
stupore ed emozione.

ZONA DI PRODUZIONE: Le uve provengono da vigneti situati nel cuore del Salento. € 15,00
VARIETA: Negroamaro. Alcool 12%

NOTE DI DEGQUSTAZIONE: Colore rosato vivace con riflessi vibranti; intenso il profumo di frutto di
lampone e fragola; gusto fresco al palato, buona la pienezza e la lunghezza. Retrogusto piacevolmente
fruttato.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Consigliato come aperitivo, piacevole gustarlo da solo o in abbinamento
a pasta, carni bianche e pesce.

Va servito ad una temperatura di 12 °C.

ROSATO ( L/

MUREX Salento Rosato cl. 75 LE VIGNE DI SAMMARCO LE VIGNE DI SAMMARCO

COLORE: Cerasuolo intenso

OLFATTO: Profumo Pine d'arancio intenso con sentori di frutti di bosco e frutta a bacca rossa fresca
PALATO: Il vino presenta una buona struttura acida ed una dolcezza ben equilibrate

ZONA DI PRODUZIONE: Cellino San Marco (BR) @:
VARIETA: Negroamaro 70%, Malvasia nera 30%. Alcool 14,50%

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Si abbina con antipasti di pesce, ideale anche come vino da “tuttopasto”

SERVIRE A: 14-15° C K
%
PAOLOLEOQO
ROS3O Chints i pusegpe

PASSO DEL CARDINALE Primitivo di Manduria DOC cl. 75 Cantine PAOLOLEO

Il Primitivo, vino emergente qualitativamente, e il fiore all'occhiello della citta di Manduria, dove ormai
da anni la parola d'ordine sia tra i piccoli che tra i grandi produttori & la qualita.

Il primitivo non va bevuto come un semplice bicchiere d’'acqua o come un normale vino da pasto, ma
va gustato, tenuto in bocca qualche secondo, per consentire con il calore di rompere il bouquet e intuirne
it profumi, appagando contemporaneamente gli organi sensoriali del gusto e dell’olfatto.

ZONA DI PRODUZIONE: Tra i paesi di Manduria e Sava, in provincia di Taranto. @:
VARIETA: Primitivo. Alcool 14% .

NOTE DI DEGQUSTAZIONE: Colore rosso intenso; bouquet intenso, piacevolmente speziato; centro bocca
importante e bilanciato, finale persistente.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Suggerito su primi piatti a base di sughi, carni rosse e cacciagione.

Ossigenare e servire a 18° C.
Agriturismo
Masseria @BEVI RESPONSABILE
LA DUCHESSA



VINI IN BOTTIGLIA -
DA

ORFEO Negroamaro Puglia IGP cl. 75 Cantine PAOLOLEO PAOLOLEO

Il nome del vitigno deriva da due parole indicanti entrambe il colore nero, la latina NIGRA e la greca
MAVRO, utilizzate in abbinamento per sottolineare l'intenso colore nero, scuro, sia della buccia dell'uva
che del vino ottenuto. E la varieta pit diffusa nelle province di Lecce e Brindisi e partecipa, in porma
prevalente, alla maggior parte dei vini rossi e rosati di queste due province. Negli ultimi anni & diventato
importante per i consumatori oltre che per le eccellenti caratteristiche organolettiche anche per 'aspetto
salutare dovuto all’alto contenuto di resveratrolo. Orfeo & pieno, armonico, dal profumo intensamente
fruttato ed etereo. Ha tannini complessi sul palato e un’acidita perfetta combinata a sapori di spezie

e prugna.
ZONA DI PRODUZIONE: Salento, in una zona che da Taranto arriva fino a Brindisi, esposta alla brezza
dello lonio e dell’Adriatico.

VARIETA: Negroamaro. Alcool 14,50% € 2500

NOTE DI DEGUSTAZIONE: Colore rosso rubino con tendenza al granato; bouquet ampio e speziato,
con sentori di frutti di bosco; gusto rotondo, pieno, morbido ed equilibrato.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Suggerito su primi piatti, carni rosse, cacciagione e salumi.
Ossigenare e servire a 18° C.

ARCHEE Primitivo di Manduria DOP (12 mesi in Barrique ) LE VIGNE DI SAMMARCO

COLORE: Rosso rubino intenso e
OLFATTO: Profumo Fine, elegante e fruttato con sentori di frutti di bosco. ( (-
Speziato con sentori di vaniglia e liquirizia i ;:ﬁ;h-l\l-‘zliu?
PALATO: Il vino si presenta equilibrato per la presenza di tannini nobili che ' =
rendono il prodotto molto piacevole e sensuale
ZONA DI PRODUZIONE: Manduria (TA) @:
VARIETA: Primitivo. Alcool 15%
ABBINAMENTO: Si pud gustare abbinato a secondi di carne e formaggi
stagionati. St sposa benissimo con un primo piatto tipico del Salento: i"Pizzicarieddi”
SERVIRE A: 18-22° C E’é}?ﬁ’

BA

PAOLOLEO

FIORE DI VIGNA Primitivo Salento IGP cl. 75 Cantine PAOLOLEO

Il primitivo rappresenta uno dei piu importanti vitigni tipici del territorio pugliese, dove e presente in

maniera rilevante. La vinificazione in purezza consente l'ottenimento di vino di elevata gradazione

alcolica, ben strutturato per la presenza di tannini nobili. “Fiore di Vigna” e il risultato di un appassionato
lavoro svolto nei campi e di una saggia vinificazione. Le uve, raccolte in cassette da 5 kg, sono lasciate
ad appassire per circa 3 settimane, esposte ad una costante e mite ventilazione. L'uva si concentra

e aumenta notevolmente l'intensita aromatica e la struttura.

ZONA QI PRODUZIONE: Salento, tra le province di Brindisi e Taranto. ,@:

VARIETA: Primitivo. Alcool 14,50%

NOTE DI DEGUSTAZIONE: Colore rosso granato intenso; bouquet avvolgente, intenso, piacevolmente
speziato. Sentori di frutta passa e di ciliegia sotto spirito; gusto rotondo, pieno e maturo, con lungo
retrogusto.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Suggerito su primi piatti a base di sughi rossi e ragu, carni rosse e

cacciagione.
Ossigenare e servire a 18° C.
Agriturismo
Masseria @ BEVI RESPONSABILE
LA DUCHESSA



ideale

or la coppi®
BOTTIGLIE DA 37,5 CL 5
Chardonnay Salento IGP cl. 375 CANTINE PAOLOLEO € 6,00 PAS(),;?,LEO
Rkl Ay

Lo Chardonnay antica varietd a bacca bianca, dalla quale si ottiene un vino dal particolare
connubio di sensazioni; avvolgente e persistente al palato, fresco e delicato al profumo.
Vitigno internazionale lo Chardonnay, si e diffuso in tutta la Puglia,in particolare nelle
province di Brindisi e Lecce, dove si trovano le migliori produzioni. Lo Chardonnay & una
varieta che si adatta a diversi tipi di terreno ed a diversi climi purche non troppo umidi.
ZONA DI PRODUZIONE Salento: comuni in provincia di Brindisi

VARIETA: Chardonnay. Alcool 12,50%

NOTE DI DEGQUSTAZIONE: Colore giallo paglierino; profumo fresco, fruttato; sapore secco,
delicato, armonico, piacevolmente acidulo, fruttato, che permane lungamente in bocca.
ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Si accompagna ad insalate, fritture di pesce, molluschi,
antipasti di mare, minestre leggere. Ben fresco, & ottimo anche come aperitivo.

Va servito a 8°/10°C o

5
PRIMITIVO ROSE IGP Puglia cl. 375 CANTINE PAOLOLEO € 6,00 PA%EO LEO
Saias i puregin

| rosato & un vino prodotto con specifiche tecniche, si parte dall’'uva rossa, che in questo
caso e primitivo, e si estrae una piccola quantita di colore dalle bucce. La produzione di
questa tipologia e testimoniata dalle tradizioni di molte zone vinicole del mondo, dove il vino
rosato ha sempre avuto una sua importanza; una di queste zone e la Puglia e in particolare
il Salento. Dal preciso gusto fruttato, dolce e speziato del primitivo nasce un rosato che offre
un'invidiabile versatilita a tavola e consente abbinamenti enogastronomici estremamente
vari e interessanti.

ZONA DI PRODUZIONE: Sava - Manduria in provincia di Taranto.

VARIETA: Primitivo. Alcool 12,50%

NOTE DI DEGUSTAZIONE: Colore rosa di buona intensita con riflessi viola; profumo fragrante
con sentori di frutti di bosco; gusto rotondo ed armonico.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Indicato con antipasti, minestre, carni bianche e formaggi

freschi.

Va servito a 12° C. g@g
PAOLOLEO

NEGROAMARO Salento IGP cl. 375 CANTINE PAOLOLEO € 6,00 ot s peny

Il nome del vitigno deriva da due parole indicanti entrambe il colore nero, la latina NIGRA
e la greca MAVRO, utilizzate in abbinamento per sottolineare l'intenso colore nero, scuro,
sia della buccia dell'uva che del vino ottenuto. 3i pud affermare con sufficiente sicurezza
che la sua coltivazione possa risalire all’epoca della colonizzazione greca, nell"VIII-VIl secolo
a.C. Il Negroamaro in purezza si presenta con colore rubino scuro, profondo, con riflessi
violacei nella giovinezza, granati con l'invecchiamento, fruttato e rotondo al palato.

ZONA DI PRODUZIONE: San Donaci - Salice 3alentino

VARIETA Negroamaro. Alcool 13%

NOTE DI DEGUSTAZIONE: Colore rosso intenso con riflessi viola; profumo fragrante e
caratteristico di frutta matura, confettura di ribes e lamponi; gusto pieno, equilibrato e di
buona freschezza.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI:Vino per primi piatti, arrosti di carni, ottimo con formaggi

stagionati.
Va servito a 18° C Agriturismo
Masseria @ BEVI RESPONSABILE
LA DUCHESSA



DESSERT

Spumone artigianale ... € 4,00
Tartufpo bianco ... € 4,00
Tartufonero ... € 4,00
Coppa tiramisw_ € 4,00
Il ltmone .. € 5,00
Lanocedicocco ... € 5,00
Pizza connutella. ... € 3,00
Dolce della Casa ... . € 3,00
o
w
CaPPe € 1,00
AMArt € 2,00
Qrappa € 3,00

Agriturismo
Masserias
LA DUCHESSA



La Masseria "La Duchessa”, la cui primitiva costruzione risale tra il XVI e il XVII secolo,
e situata nell'antico feudo del Casale Bucitina o Vocettina, il cui feudatario, nel 1284,
era il Barone Americo Rainaldi; in seguito, nel 1383 il feudo fu donato al Barone Bernardo
Sambiase dal di Taranto Raimondello del Balzo Orsini.

Dalle fonti d'archivio si evince che intorno alla meta del '600 ne era proprietario
Giuseppe Natale di Lequile. La moglie di questi. Donna Vincenxa Antonuccia, rimasta
vedova, nel 1693 fonda un cospicuo Beneficio Ecclesiastico di 500 ducati nella Chiesetta
della Masseria dedicata alla Beata Vergine del Carmine, dove si celebrd la Messa fino
alla prima meta del sec. XX. Nel '700, la produzione agricola e quella della pastorizia
venne incrementata grazie all'impegno di Raimondo e Gironimo Natale, padre e figlio,
che, nel frattempo, divenuti proprietari anche delle Masserie "Monteruga”, "li Ciurlil, "li
Peliti" e "Santa Venia", entrarono a far parte del ceto dei Nobili di Napoli con il titolo
di "Magnifico”

Successivamente, tra diverse vicissitudini, la proprieta passo ai Cosma di Novoli, pol ai
Licct di Campi.

Dopo molti decenni di totale abbandono con conseguente condanna alla rovina,
nell'anno 1998, i Nicolaci di Veglie, attuale famiglia proprietaria, con grande tenacia
ha ristrutturato il caseggiato riportandolo agli antichi splendori adeguandolo alle nuove
esigenze con cinque appartamenti e ampi saloni per varie cerimonie.

La squisita ospitalita ai turisti che vogliono godere di un sano e tranquillo soggiorno
rurale in un ambiente storico e la degustazione di piatti tipici e prodotti locali, frutto
della generosa terra coltivata dagli stessi Nicolaci contribuiscono, a pieno titolo, a
considerare "La Duchessa" un'importante tessera del meraviglioso mosaico agrituristico
del Salento.



